Leerling Slager: 
Saasveld | 24-40 uur | MBO | 1-4 jaar ervaring 

Over Vleeshouwerij Saasveld 
Vleeshouwerij Saasveld is een ambachtelijke slagerij in het Twentse Saasveld. Opgericht in 2008 door Hubert Nijland en sinds januari 2022 in handen van Laurens Scholten. 

Voor onze slagerij zijn wij op zoek naar een enthousiaste collega die graag de handen uit de mouwen steekt en passie heeft voor het slagersvak. Je komt te werken in een slagerij waarbij nuchterheid, klantvriendelijkheid en kwaliteit hoog in het vaandel staan. Wij hebben een open en transparante werkwijze. 

Wij weten waar ons vlees vandaan komt en hebben nauw contact met de boeren. We hebben vlees van eigen slacht en een jarenlange ervaring. 
Degelijke, authentieke en eerlijke producten vormen ons uitgangspunt. Hierdoor kunnen wij onze klanten voorzien van de juiste informatie en een passend advies.
We hebben een enthousiast team met gepassioneerde mensen. Dat maakt ons concept compleet. 

Ter versterking van ons huidige team zijn wij op zoek naar een Leerling Slager. 

Over jouw rol 
De Leerling Slager die wij zoeken heeft een passie voor kwaliteitsvlees en wil zich hierin graag (verder) ontwikkelen. Je leert alle facetten van het slagersvak en krijgt daarnaast de mogelijkheid om de slagersopleiding in (deeltijd) te volgen. Daarnaast werk je graag in een team met collega’s waarbij flexibiliteit vanzelfsprekend is. 

Verder vragen wij aan jou:
· Interesse in dit prachtige vakgebied 
· Een hands-on mentaliteit 
· Eigen inbreng (suggesties en ideeën worden zeer gewaardeerd)

Wat wij bieden
· Een passend salaris
· Een baan waarbij je kunt leren, werken en doorgroeien 
· Eigen worstmakerij 
· 25 vakantiedagen o.b.v. 40 uur
· Een goede pensioenregeling
· Personeelskorting 
· Iedere dag goede koffie 

Waar ben je sterk in?
Je bent sterk in communiceren en je hebt een klantgerichte werkhouding. Je bent leergierig ingesteld. 





